DECRETO N° 1187 DE 01 DE JUNHO DE 2011

([Pl

Regulamenta o art.. 4°, § Unico, Letra “g” do
Decreto n°® 1186 de 01 de Junho de 2011,
sobre o Registro de Rotulos.

Denise Predebon Milanesi, Prefeita Municipal de Sao Joao do Polésine, Estado
do Rio Grande do Sul, no uso das atribuigbes que Ihe confere a lei Orgénica,

DECRETA:

CAPITULO |

EMBALAGEM

Art. 1° - Os produtos de origem animal destinados a alimentacdo humana sé
podem ser acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes previstos neste
Regulamento ou que venham a ser aprovados pelo S.I.M.

§ Unico - Quando houver interesse comercial, industrial ou sanitario, de acordo
com a natureza do produto, podera ser exigido embalagem ou acondicionamento
estandardizado em formato, dimensao e peso.

Art. 2° - Recipientes anteriormente usados s6 podem ser aproveitados para o
envasamento de produtos e matérias-primas utilizados na alimentacdo humana, quando
absolutamente integros, perfeitos e rigorosamente higienizados.

§ Unico - Em hipétese alguma podem ser utilizados, se anteriormente tiverem ido
empregados no acondicionamento de produtos e matérias-primas de uso ndo comestivel.

Art. 3° - Sado permitidos como acondicionamento, envoltério e embalagem de
mateérias-primas e produtos de origem animal, de acordo com a sua natureza:

| - estoquinete internamente e sacos de aniagem ou juta externamente, como
envoltério de carnes frigorificadas destinadas ao consumo em natureza, bem como
orgéos e visceras;

Il - sacaria propria para carnes dessecadas;

lll - sacaria de aniagem, juta ou outros para produtos destinados a lavoura, a
industria e a alimentagao de animais;

IV - panos proprios, devidamente higienizados, conforme a natureza do produto;



V - tripas, bexigas e outras membranas animais para produtos embutidos;
VI - peliculas artificiais aprovadas;

VIl - latas de folha-de-flandres para produtos em geral, de acordo com as
especificagdes previstas neste Regulamente.

VIII - vasilhame de acgo inoxidavel, permitindo-se, conforme o caso, os de ferro
galvanizado ou estanhado;

IX - recipientes de madeira ou de papelao;

X - papel metalico, papel impermeavel ou similar, papel apergaminhado e outros
aprovados;

Xl - recipientes de vidro;

XII - caixas de madeira ou engradados de madeira, conforme o caso;

Xl - outros recipientes, vasilhames, continentes ou embalagens autorizadas pelo
S.I.M.

CAPITULO Il

ROTULAGEM
SECAO |
ROTULAGEM EM GERAL
Art. 4° - Todos os produtos de origem animal entregues ao comércio devem estar
identificados por meio de rétulos registrados, aplicados sobre as matérias-primas,
produtos, vasilhames ou continentes, quer quando diretamente destinados ao consumo

publico, quer quando se destinem a outros estabelecimentos que os vao beneficiar .

§ Unico - Os produtos de origem animal a serem fracionados devem conservar a
rotulagem sempre que possivel, ou manter identificagdo do estabelecimento de origem.

Art. 5° - Considera-se rotulo para efeito do artigo anterior, qualquer identificagdo
impressa ou litografada, além de dizeres pintados ou gravados a fogo, por pressao ou
decalcacgao, aplicados sobre matérias-primas, produtos ou continentes.

§ 1° - Fica a critério do S.I.M permitir, para certos produtos, o emprego de rotulo
sob a forma de etiqueta ou uso exclusivo do carimbo de inspecgao.

§ 2° - Os embutidos nao enlatados para a venda a granel serdo identificados por



meio de uma etiqueta apensa a cada amarrado.

§ 3° - A juizo do S.I.LM. no caso de produtos que por suas dimensdes nao
comportem no rotulo todos os dizeres fixados neste Regulamento, tais dizeres deverao
constar da embalagem coletiva (caixas, latas, vidros, etc.).

Art. 6° - Além de outras exigéncias previstas neste Regulamento e em legislagéao
ordinaria, os rotulos devem obrigatoriamente conter as seguintes indicagdes:

| - nome verdadeiro do produto em caracteres destacados, uniformes em corpo e
cor, sem intercalacdo de desenhos e outros dizeres, obedecendo as discriminacdes
estabelecidas neste Regulamento, ou nome aceito por ocasido da aprovagédo das
férmulas;

Il - nome da firma responsavel;

Ill - nome da firma que tenha completado operagdes de acondicionamento, quando
for o caso;

IV - carimbo oficial da Inspe¢ao Municipal;

V - natureza do estabelecimento, de acordo com a classificacdo oficial prevista
neste Regulamento;

VI - localizagdo do estabelecimento, especificando o Municipio e Estado,
facultando-se declaracdo de rua e numero;

VIl - marca comercial do produto;

VIII - algarismos correspondentes a data da fabricagcdo dispostos em sentido
horizontal ou vertical;

IX — data de fabricagéo e prazo de validade;
X - pesos: liquido e bruto;

Xl - féormula de composigdo, assim como a informagédo nutricional e ou outros
dizeres, quando previsto neste Regulamento;

Xll - a especificagao "Industria Brasileira";

Xl - identificacao do lote.

Art. 7° - A data de fabricagado, conforme a natureza do continente ou envoltério sera
impressa, gravada, declarada por meio de carimbo ou outro processo a juizo do S.I.M,,

detalhando dia, més e ano, podendo este ser representado pelos dois ultimos algarismos.

§ Unico - Faculta-se o emprego de cédigo, em que o ano sera representado por
seus dois ultimos algarismos, tendo a direita aquele que corresponder ao més e a



esquerda o referente ao dia da fabricagao.

Art. 8° - Quando os produtos forem acondicionados em recipientes metalicos,
madeira ou vidro, sera designados nos rotulos ou continentes o peso bruto e liquido e
nos demais casos, a juizo do S.I.M, constara apenas o peso liquido, médio ou base.

§ Unico - De acordo com natureza da rotulagem, os pesos devem ser impressos
nos rotulos litografados, gravados ou colados por meio de carimbo.

Art. 9° - Nos rotulos podem figurar referéncias a prémios obtidos em exposi¢cdes
oficiais, desde que devidamente confirmada sua concessdo, bem como prémios de
estimulo e mengdes honrosas conferidas pelo S.1.M.

Art. 10° - Na composi¢cado de marcas é permitido o emprego de desenhos a elas
alusivas.

§ 1° - No caso de marcas com nome de pessoas, de relevo no pais vivos ou
mortos sera exigida a autorizacdo do homenageado ou do herdeiro que tenha autoridade
legal para conceder a permissao, caso o interessado nao faga prova de anterior registro
no Departamento Nacional de Propriedade Industrial.

§ 2° - E proibido o uso de marcas, dizeres ou desenhos alusivos a bandeira
nacional, simbolos ou quaisquer indicagdes referentes a atos, fatos, estabelecimentos,
etc. da Unido, dos Estados, dos Territorios, dos Municipios e do Distrito Estadual, a
menos que haja autorizagao expressa da autoridade competente.

Art. 11° - E proibida qualquer denominacdo, declaracdo, palavra, desenho ou
inscricdo que transmita falsa impressao, fornega indicacdo errbnea de origem e de
qualidade dos produtos, podendo essa proibicdo estender-se, a juizo do S.I.M, as
denominacodes
improprias.

§ 1° - As marcas que infringirem o presente artigo, embora registradas no
Departamento Nacional de Propriedade Industrial, ndo poderado, a juizo do S.I.M., ser
usadas.

§ 2° - A designacao de paises, estados, territérios e localidades estrangeiros que
indiquem origem, processo de preparagao, apresentagdo comercial ou classificagao de
certos produtos fabricados no exterior, s6 podem ser usada quando precedida do
esclarecimento: "Tipo", "Estilo", "Marca", "Corte" ou equivalentes, isentando-se dessa
designacgao produtos de denominagao originaria em territoério nacional.

Art. 12° - Um mesmo rétulo pode ser usado para produtos idénticos, fabricados em
varios estabelecimentos da mesma firma, desde que sejam da mesma qualidade,
denominacio e marca.

§ Unico - Tais rétulos devem declarar, obrigatoriamente a classificacdo e
localizagdo de todos os estabelecimentos da firma, seguida dos numeros de registro,
fazendo-se a identificacdo de origem pelo carimbo da Inspe¢ao Municipal, gravado ou



impresso sobre o continente ou rétulo.

Art. 13° - Os rotulos serdo impressos, litografados, gravados ou pintados
respeitando obrigatoriamente a ortografia oficial e o sistema legal de unidades e medidas.

§ Unico - E proibido usar, em produtos destinados ao consumo em territério
nacional, rotulagem impressa, gravada, litografada ou pintada em lingua estrangeira,
mesmo com a tradugcdo em vernaculo.

Art. 14° - Excepcionalmente, a juizo da S.I.M, pode ser permitido o uso de
rotulagem impressa exclusivamente em lingua estrangeira, desde que contenha o
carimbo da Inspecdo Municipal, além da indicacdo de que se trata de produto de
procedéncia brasileira, impressa em caracteres destacados e uniformes em tipo de letra.

Art. 15° - Os rétulos ou carimbos de Inspe¢ao Municipal devem sempre referir-se
ao estabelecimento produtor mesmo quando excepcionalmente, a juizo da S.l.M, sejam
aplicados nos entrepostos ou outros estabelecimentos fiscalizados.

Art. 16° - No caso de cassacdo de registro ou cancelamento ou ainda, de
fechamento do estabelecimento, fica a firma responsavel obrigada a inutilizar a rotulagem
existente em estoque, sob as vistas da Inspe¢ao Municipal, a qual entregara todos os
carimbos e matrizes que tenha em seu poder.

Art. 17° - As etiquetas usadas como rotulo devem conter, de um lado os
esclarecimentos determinados neste Regulamento e, do outro lado, exclusivamente o
carimbo da Inspec¢do Municipal.

Art. 18° - No caso de certos produtos normalmente expostos ao consumo sem
qualquer protecao, além de seu envoltorio préprio ou casca, a rotulagem sera feita por
meio de rotulo e impresso em papel ou chapa litografada, que possa se manter presa ao
produto.

SECAO II

ROTULAGEM EM PARTICULAR

Art. 19° - O uso de matérias corantes artificiais, em conservas de carne, obriga a
declaracao expressa no rotulo "artificialmente colorido”.

Art. 20° - No caso de presunto, "bacon", queijos maturados e outros, conforme o
caso, cada unidade recebe obrigatéria e diretamente o carimbo da Inspegdo Municipal,
além do rotulo aplicado externamente sobre o envoltorio, quando a rotulagem n&o for feita
na fabrica.

§ Unico - Quando a obrigatoriedade assinalada neste artigo nZo caiba, dada a
natureza do produto, tais como queijos ndo maturados, creme, gorduras empacotadas e
outros, o carimbo da Inspecdo Municipal deve constar do papel em direto contato com o



produto, independente da rotulagem de acordo com o presente Regulamento.

Art. 21° - Os rotulos dos continentes de produtos nao destinados a alimentagao
humana devem conter, além do carimbo da Inspec¢do Municipal competente, a declaragao
"nao-comestivel", obrigatéria também nos continentes, a fogo ou por gravagdo, e em
qualquer dos casos, em caracteres bem destacados.

Art. 22° - Os roétulos destinados a continentes de produtos proprios a alimentacéo
dos animais conterdo, além do carimbo de Inspeg¢ao Municipal préprio, a declaragao
"alimento para animais".

Art. 23° - Os continentes empregados no transporte de matérias-primas e produtos
destinados a alimentacdo humana que nado sejam condicionados ou transformados em
outros estabelecimentos, receberdo um roétulo de acordo com o presente Regulamento e o
competente carimbo da Inspegao Municipal.

Art. 24° - Carcagas ou partes de carcagas destinadas ao comércio em natureza
recebem obrigatoriamente o carimbo da Inspe¢do Municipal.

§ Unico - Para a carimbagem referida neste artigo devem ser usadas substancias
in6cuas de férmula devidamente aprovada pela S.I.M.

Art. 25° - Na rotulagem de produtos gordurosos sera observado mais o seguinte:

| - os rotulos de banha, composto, margarina e outras gorduras comestiveis de
origem animal, simples ou misturadas e das gorduras vegetais, sdo obrigatoriamente em
fundo verde, proibindo-se neste mesmo fundo, dizeres, desenhos, impressos ou
litografados nas cores amarelo ou vermelho que possam mascara-lo ou encobri-lo;
quando essas gorduras forem embaladas em papel impermeavel, similar ou caixas de
papeldo, o fundo podera ser da tonalidade do material envolvente, mas todos os dizeres e
desenhos serdo em cor verde excecao feita, seja qual for a embalagem, do emblema que
caracteriza a marca;

Il - os rétulos dos "compostos" devem indicar sua composicdo qualitativa e
quantitativa;

lll - os rétulos para "margarina” devem conter a classificagdo de acordo com a
matéria-prima empregada (animal, vegetal ou mista), em caracteres bem visiveis entre
parénteses logo abaixo da palavra "margarina” e respectiva marca do produto; declaragao
e percentagem do conservador e do antioxidante empregados; quando contiver
aromatizante, trardo em caracteres bem Vvisiveis a declaracdo "artificialmente
aromatizado".

Art. 26° - Na rotulagem de carnes e derivados deve-se observar mais o seguinte:

| - substancias que acentuam o sabor obrigam a declaragdo nos rotulos: "contém
substancias que estimulam o sabor";

Il - as conservas que contenham carne e produtos vegetais trardo nos roétulos a



indicacao das respectivas percentagens.

Art. 27° - A rotulagem de subprodutos industriais empregados na alimentagao
animal ou como fertilizante organico, indicara a percentagem do componente basico
segundo a finalidade indicada.

Art. 28° - Na rotulagem, o creme de mesa podera ser designado também "creme
de leite", seguindo-se as especificagbes que couberem; doce, acido ou esterilizado, além
da indicacao da percentagem em matéria gorda.

Art. 29° - Na rotulagem de manteiga deve-se observar mais o seguinte:

| - o rétulos devem ser impressos em fundo amarelo ou vermelho e trazer a
especificacdo "com sal" ou "sem sal", proibindo-se nesse fundo dizeres, desenhos,
impressos ou litografias em outras cores que possam mascara-lo, ou encobri-lo; quando a
manteiga for envolvida em papel impermeavel, similar ou caixa de papeldo, o fundo
podera ser da tonalidade do material envolvente, enquanto todos os dizeres e desenhos
serdo nas cores amarelo ou vermelho, excecao feita, seja qual for a embalagem, do
emblema que caracterize marca,;

Il - a manteiga fabricada com leite que ndo seja o de vaca trara a designagao da
espécie que lhe deu origem em caracteres de igual tamanho e cor aos usados para a
palavra "manteiga".

Art. 30° - Na rotulagem de leites desidratados e leites diversos devem ainda ser
observadas as seguintes exigéncias:

| - especificar a variedade a que pertengam, de acordo com o teor de gordura, a
composi¢cao base do produto, e, quando for o caso, a quantidade de agua a ser
adicionada para reconstituicéo;

Il - indicar, no "leite condensado", a base da reconstituicdo e a natureza do agucar
empregado;

[l - indicar na denominagao de "doce de leite" as misturas que forem feitas;

IV - indicar o modo de preparo e uso;

V - indicar no "leite em pé modificado", preparado especialmente para alimentagao
infantil, a modificacdo efetivada no leite bem como seu uso, tal como: "leite em pd
acidificado e adicionado de agucares", "leite em pd para lactentes", "parcialmente

desnatado e adicionado de agucares" e outros que couberem;

VI - indicar nos "leites fermentados" a percentagem de acido lactico e teor
alcodlico e espécie produtora do leite empregado”;

VII - indicar, nas "farinhas lacteas", as misturas que forem feitas;

VIII - indicar, no "leite modificado", a adicdo de amido dextrinizado, quando tiver



sido feita;
IX - indicar, nos "refrescos de leite", o nome de fantasia que houver sido aprovado.
Art. 31° - A rotulagem de subprodutos de laticinios indicara ainda:
| - na "caseina", a substancia coagulante empregada;
Il - na "lactose", a percentagem deste agucar;

Il - no "soro de leite em po, e na "lactose-albumina" que se trata de "alimentos para
animais";

IV - na "lacto-albumina" sua composi¢ao basica;

V - na "caseina para uso industrial", em ponto bem visivel e caracteres
destacados: "produto impréprio para alimentagdo humana”.

Art. 32° - Na rotulagem de queijos deve ser observado mais o seguinte:

| - tratando-se de queijo de massa submetida a fusdo, pode ser indicado o tipo de
queijo empregado; havendo mistura de diferentes tipos, pode ser feita a simples
declaracao de "queijo pasteurizado" ou queijo fundido, conforme o caso;

Il - deve trazer indicagdes sobre a percentagem de gordura no extrato seco;

Il - a adicdo de gorduras estranhas de qualquer natureza (6leos vegetais,
gorduras animais ou outras permitidas) misturadas ou ndo a manteiga, quando se tratar
de requeijao do norte;

IV - no queijo prato, quando em formato diferente do padrdo, as denominagdes de
"Coboco", "Lanche", "Esférico" ou "Bola" entre parénteses, logo abaixo das palavras
"Queijo Prato".

Art. 33° - Na rotulagem de ovos e derivados deve ser observado o seguinte:

| - Ovos destinados ao mercado interno;

a ) - no polo mais arredondado, onde esta a cadmara de ar, a posigao do carimbo da
Inspegao Municipal

b) - quando conservados pelo frio, devem ser assinalados com a palavra
"Frigorificado";

c) - quando procedentes de estabelecimentos avicolas registrados no Servigo de
Estatistica da Produgdo do Ministério da Agricultura, é facultado trazerem lateralmente,
em verde, um carimbo exclusivamente com o nome do estabelecimento.

§ 1° - O carimbo a que se refere o numero 1 pode ser dispensado, desde que as



caixas ou outros continentes tragam, o carimbo da Inspec&o Municipal.

§ 2° - Quando nao carimbados individualmente os ovos sé podem ser expostos a
venda tendo, em local bem visivel, a etiqueta a que se refere o paragrafo anterior,
consignando sua classificagdo comercial.

Il - Conserva de ovos:

a) - quando desidratados total ou parcialmente, o rétulo deve indicar a quantidade
de agua a empregar para ser reconstituido o produto original, bem como o processo e
tempos normais para essa reconstituicao;

b) - as pastas de ovos devem declarar os elementos que entram em suas
composicoes;

c) - as claras de ovos desidratadas de outras espécies terdo na rotulagem a
indicacao da espécie de que procedem.

Art. 34° - Tratando-se de pescado e seus derivados deve ser observado mais
seguinte:

| - as caixas ou outros continentes para pescado levam obrigatoriamente o carimbo
da Inspecgao Municipal gravado a fogo o nome da firma e as condigdes de conservagao do
produto;

Il - os subprodutos n&o destinados a alimentacdo humana devem consignar a
expressao "nao-comestivel".

Art. 35° - E permitido figurar no rétulo de mel o nome do apicultor quando se tratar
de mel procedente exclusivamente do apiario por ele explorado, mesmo que se trate de
produto vendido por entreposto.

Art. 36° - Os coalhos devem indicar na rotulagem seu poder coagulante, a
quantidade de acido bérico quando tiver sido juntada e a data de validade.

SECAO Il

CARIMBO DE INSPEGAO E SEU USO

Art. 37° - O numero de registro do estabelecimento, as iniciais "S.I.M." e, conforme
0 caso, as palavras "Inspecionado" ou "Reinspecionado”, tendo na parte superior as
palavras “Municipio de Sdo Jo&do do Polésine”, representam os elementos basicos do
carimbo oficial da Inspe¢ao Municipal, cujos formatos, dimensdes e emprego sao fixados
neste Regulamento.



§ 1° - As iniciais "S.I.M." traduzem "Servigo de Inspec¢ao Municipal".

§ 2° - O carimbo Inspec¢ao Municipal representa a marca oficial usada unicamente
em estabelecimentos sujeitos a fiscalizagdo do S.I.M., e constitui o sinal de garantia de
que o produto foi inspecionado pela autoridade competente.

Art. 38° - Os estabelecimentos sujeitos ao relacionamento usarédo, quando for o
caso, um carimbo com a designagdo abreviada "E.R.", significando "Estabelecimento
Relacionado", seguida do numero que lhe couber no S.I.M.

Art. 39° - Os carimbos de Inspegao Municipal devem obedecer exatamente a
descricdo e dos modelos anexos, respeitadas as dimensdes forma, dizeres, tipo e corpo
de letra, devem ser colocados em destaque nas testeiras das caixas e outros continentes
nos roétulos ou produtos, numa cor unica, preferentemente preta, quando impressos,
gravados ou litografados.

CAPITULO Il
REGISTRO DE ROTULO
Art. 40° - Os estabelecimentos s6 podem utilizar rétulos em matérias-primas e

produtos de origem animal quando devidamente aprovados e registrados pelo S.I..M.

§ 1° - Para efeito de registro, o S.I.M. mantera livro préprio, especialmente
destinado a este fim.

§ 2° - Quando os rétulos forem impressos exclusivamente em lingua estrangeira
nao devem ser registrados; sua utilizagcdo, entretanto, sé pode ser feita apds autorizagao
do S.I.M., mediante plena satisfacdo de todas as exigéncias para registro.

Art. 41° - A aprovacgao e registro de rétulo devem ser requeridos pelo interessado,
que instruira a peticdo com os seguintes documentos:

| - exemplares, em 3 (trés) vias, dos rotulos a registrar ou usar, em seus diferentes
tamanhos;

Il - memorial descritivo do processo de fabricagdo do produto, em 3 (trés) vias,
detalhando sua composigao e respectivas percentagens.

lIl - Comprovante de pagamento da uma taxa de expediente para cada registro.

§ Unico - Quando o peso e data de fabricagdo s6 puderem ser colocados apds
acondicionamento e rotulagem do produto, a peticdo deve consignar essa ocorréncia.

Art. 42° - Para efeito de registro, os rétulos devem ser sempre apresentados em
papel, mesmo nos que devam ser litografados, pintados ou gravados, sera feita exata
reprodugao em papel.



Art. 43° - E aconselhavel, para evitar despesas e simplificar o registro, que os
interessados, antes de solicitarem o registro, pecam exame e verificagdo de croquis dos
rétulos que pretendem utilizar, fazendo-os acompanhar de clara indicacido das cores a
empregar.

Art. 44° - Ao encaminhar o processo de registro, a Inspegao municipal, junto ao
estabelecimento, informara sobre a exatiddo dos esclarecimentos prestados,
especialmente quanto ao memorial descritivo do processo de fabricagao, justificando
convenientemente qualquer divergéncia.

Art. 45° - Registrado o rotulo, o S.I.M. devolvera a empresa a segunda via do
processo, devidamente autenticada, devendo a 1° e a 32 vias serem arquivadas no
S.I.M,,

Art. 46° - Os rotulos registrados trardo impressa a declaragdo de seu registro no
S.I.M., seguida do numero respectivo.

Art. 47° - Os rétulos sé podem ser usados para os produtos a que tenham sido
destinados, e nenhuma modificagdo em seus dizeres, cores ou desenhos pode ser feita
sem prévia aprovacgao do S.I.M.

Art. 48° - Nenhum roétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado escondendo ou
encobrindo, total ou parcialmente, dizeres de rotulagem ou o carimbo da Inspecéo
Municipal.

Art. 49° - Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal pode ter ultimado
0 seu registro sem que os rotulos dos principais produtos e subprodutos a serem
fabricados estejam previamente aprovados e registrados no S.I.M.

Art. 50° - Os carimbos oficiais em qualquer estabelecimento devem reproduzir fiel e
exatamente os modelos determinados pelo Art. 37°, sob pena de responsabilidade da
Inspegao Municipal sob jurisdicdo das quais esteja o estabelecimento faltoso.

CAPITULO IV

REINSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA
DOS PRODUTOS

Art. 51° - Os produtos de origem animal devem ser reinspecionados tantas vezes
quantas necessarias, antes de serem expedidos pela fabrica para consumo.

§ 1° - Os produtos que nessa reinspegao forem julgados impréprios para consumo
devem ser destinados ao aproveitamento como subprodutos industriais, depois de
retiradas as marcas oficiais e submetidas a desnaturacao, se for o caso.



§ 2° - Quando ainda permitam aproveitamento condicional ou rebeneficiamento, a
Inspegdo Municipal deve autorizar sejam submetidos aos processos apropriados,
reinspecionando-os antes da liberacgao.

Art. 52° - Nenhum produto de origem animal pode dar entrada em fabrica sob
Inspecdo Municipal sem que seja claramente identificado como oriundo de outro
estabelecimento também registrado no S.I.M ou servigo de Inspeg¢ao Federal.

§ Unico - E proibido o retorno ao estabelecimento de origem de produtos que na
reinspecao, sejam considerados improprios para o consumo, devendo-se promover sua
transformagao ou aproveitamento condicional.

Art. 53° - Na reinspegao da carne em natureza ou conservada pelo frio, deve ser
condenada a que apresentar qualquer alteracdo que faca suspeitar de processo de
putrefacéo.

§ 1° - Sempre que necessario a Inspec¢ao Municipal verificara o ph sobre o extrato
aquoso da carne.

§ 2° - Sem prejuizo da apreciagdo dos caracteres organolépticos e de outras
provas a Inspecado Municipal adotara o ph entre 6,0 e 6,4 (seis e seis e quatro décimos)
para considerar a carne ainda em condi¢des de consumo.

Art. 54° - Nos entrepostos, armazéns ou casas comerciais, onde se encontrem
depositados produtos de origem animal, procedentes de estabelecimentos sob Inspecao
Municipal, a reinspecao deve especialmente:

| - sempre que possivel, conferir o certificado de sanidade que acompanha o
produto;

Il - identificar os rétulos e marcas oficiais dos produtos, bem como a data de
fabricacao;

[l - verificar as condigbes de integridade dos envoltérios e recipientes;

IV - verificar os caracteres organolépticos sobre uma ou mais amostras, conforme o
caso;

V - coletar amostras para exame quimico e microbiologico.

§ Unico - Confirmada a condenacdo do produto ou partida a Inspe¢do Municipal
determinara o aproveitamento condicional ou a transformacdo em produto nao-
comestivel.

Art. 55° - A Inspecao Municipal devera fiscalizar o embarque de quaisquer produtos
de origem animal, bem como as condi¢des higiénicas e instalagées de carros, vagdes e
todos os meios de transporte utilizados.

Art. 56° - A juizo do S.I.M., podera ser determinado o retorno ao estabelecimento



de origem de produtos apreendidos nos mercados de consumo ou em transito, para efeito
de beneficiamento ou aproveitamento para fins ndo-comestiveis.

§ 1° - No caso de o responsavel pela fabricagdo ou despacho do produto recusar a
devolugdo, sera a mercadoria, apos inutilizagao pela Inspetoria Municipal, aproveitada
para fins ndo-comestiveis em estabelecimentos dotados de instalagdes apropriadas.

§ 2° - A firma proprietaria ou arrendataria do estabelecimento de origem deve ser
responsabilizada e punida no caso de n&do comunicar a chegada do produto devolvido ao
servidor do S.I.M.

Art. 57° - Fazem parte integrante deste decreto os seguintes anexos:

| — Anexo | — Manual para preenchimento dos formularios para registro de produtos,
rétulos e embalagens e formalizagdo do processo.

Il — Anexo Il — Formularios para registro de produtos, rotulos e embalagens e
formalizagdo do processo.
Art. 58° - Este Decreto entra em vigor na data da sua publicagao.

Gabinete da Senhora Prefeita Municipal de Sao Joao do Polésine, ao primeiro
dias do més de junho de 2011.

Denise Predebon Milanesi
Prefeita Municipal

Registre-se e Publique-se
Em 01-06-2011

Marcos Antonio Cera
Secretario Municipal da Administragao



ROTEIRO PARA PREENCHIMENTO

1) PAGINA 1

| - IDENTIFICACAO:

1.

FOLHAS: Numeracéao da folha em relagao ao total do documento;

2. SIM DO ESTABELECIMETO: Preencher o respectivo numero de registro do
estabelecimento no SIM/SAMA;

3. NUMERO DE REGISTRO DO ROTULO: Preencher o Numero de Registro do
Estabelecimento seguido de uma numeragdo crescente e sequencial de dois
digitos, iniciando por "01", referente aos produtos fabricados peio estabelecimento
(Ex: 009/01; 009/02, 009/03, etc);

4. DATA DE ENTRADA DO PEDIDO: Este campo devera ser preenchido no momento
do protocolo do pedido junto ao SIM/SAMA.

Il - PETICAO

Il - IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO

6.

9.

RAZAO SOCIAL DO ESTABELECIMENTO: Preencher conforme descrito no
contrato social;

. NOME FANTASIA: Preencher o nome fantasia (comercial) utilizado pelo

estabelecimento;

CNPJ: Informar o nimero do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica do
Estabelecimento;

Inscricdo Estadual: Informar o numero da Inscricdo Estadual do Estabelecimento;

10.Telefone para contato: Informar o numero de telefone comercial do

11.

estabelecimento, bem como o numero do telefone celular do responsavel legal pelo
estabelecimento, caso possua.

CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO: Preencher a classificacdo do
estabelecimento conforme descrito nas alineas abaixo:

- Estabelecimentos de carne e derivados:
a) matadouros-frigorificos de grandes e médios animais;
b) matadouros-frigorificos de aves e pequenos animais;
c) entrepostos de carnes e derivados;
d) fabricas de embutidos e conservas de produtos carneos;
e) fabricas de produtos ndo comestiveis;

- Estabelecimentos de leite e derivados:



f) propriedades leiteiras;
g) entreposto de leite;
h) micro-usina de leite.

- Estabelecimento de pescado, derivados e afins:
i) propriedades piscicultoras;
) entreposto de pescado.
|) agroindustria de pescado.

- Estabelecimento de ovos e derivados;
m) unidades avicolas

- Estabelecimentos de mel, cera de abelhas e seus derivados:
n) casa do mel;

- Estabelecimentos de agroindustrializagdo artesanal:
0) agroindustrias artesanais.

12.ENDERECO: Informar o enderec¢o onde esta localizado o estabelecimento;
13. CEP: Informar o CEP de onde esta localizado o estabelecimento.
14.MUNICIPIO: Informar o municipio onde estéa localizado o estabelecimento.

15.UF: Informar a Unidade da Federagcdo (Estado) onde esta localizado o
estabelecimento.

IV- NATUREZA DA SOLICTAGAO

16. SOLICITACAO: Marcar com um "x" uma das alineas conforme o objetivo da
solicitagao do pedido
referente ao Registro de Produtos e Roétulos no SIM/SAMA.

V - IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

17.NOME DO PRODUTO: Informar o Nome Padrdo do Produto conforme
classificagdo oficial vigente (Ex: Carne bovina resfriada, Miudos de Bovino
resfriado, Frango resfriado, Leite Pasteurizado Tipo C Integral, Salame Tipo
Italiano, Queijo Tipo Coldnia, etc).

18.MARCA: Informar caso haja um nome fantasia/comercial utilizado para a
comercializagdo do produto (Ex: Salsichdo Sabor Gaucho, Queijo da Colbnia, Mel
de "Abelha", Leite Santa Maria, Ovos Caipira, etc).

VI - CARACTERISTICAS DO ROTULO E DA EMBALAGEM

19.ROTULO: Marcar com um "x" uma das alineas conforme o tipo de rotulagem
utilizada para identificacdo do produto.



20.EMBALAGEM: Marcar com um V uma das alineas conforme o tipo de
embalagem utilizada para comercializagado do produto.

VII - UNIDADES DE MEDIDA E FORMA DE IDENTIFICAGAO

21.FORMA DE ACONDICIONAMENTO / UNIDADE DE MEDIDA: Informar a forma
de acondicionamento e distribuicdo do produto para o mercado consumidor e
unidade demedida utilizada. (Ex: Pecga / Kg, no caso de carnes; unidades / Kg,
no caso de queijo, embutidos, pescado; sacos ou garrafas ou caixa / litros, no
caso de leite; potes /Kg, no caso de mel).

22.DATA DE FABRICACAO OU EMBALAGEM (LOCAL E FORMA DE
INDICACAO): Informar o tipo de datacéo utilizada e a forma como essa data
sera marcada na rotulagem (Ex: Dia/Més/Ano -Carimbada; Més/Ano - Marcada
a Tinta; Dia/Més/Ano - Escrito a mao).

- AUTENTICAGCAO

Deve conter o carimbo e a assinatura do responsavel legal e do responsavel
técnico pelo estabelecimento e ser datado no campo da esquerda.

2) PAGINA 2
| - IDENTIFICAGAO: Conforme descrito anteriormente.
Il - COMPOSIGCAO DO PRODUTO:

5. MATERIA-PRIMA: informar toda a matéria-prima utilizada para a fabricacdo do
referido produto, a quantidade a ser utilizada ou o peso aproximado do corte no
caso de carne in natura, além da porcentagem sobre o produto finai.

6. INGREDIENTES: Informar todos os ingredientes utilizados para a fabricagdo dos
produtos, a quantidade a ser utilizada e a porcentagem sobre o produto final De
todos os ingredientes que contém "Aditivos Alimentares" deve ser enviado uma
copia da "Autorizagdo do uso do Produto" pelo Ministério da Agricultura
(DIPOA/SDA/MAPA), com as especificacbes deste produto, especialmente a
quantidade maxima de uso permitida e a validade da autorizagao.

OBS: Todos os itens listados como ingredientes e matéria-prima devem aparecer no
rétulo.

- AUTENTICACAO : Conforme descrito anteriormente.
3) PAGINA 3

| - IDENTIFICAGAO: Conforme descrito anteriormente.

Il - SISTEMA DE EMBALAGEM:



5. Descrever o procedimento utilizado para embalagem do produtos, citando como é
feito o acondicionamento (manual, mecanico), equipamentos e utensilios utilizados,
informando a procedéncia das embalagem bem como o numero de registro do
material da embalagem no Ministério da Saude, uma vez que todo o alimento deve
ser embalado em material apropriado e autorizado para este fim.

lll - SISTEMA DE ARMAZENAMENTO:

6. Descrever o procedimento utilizado para armazenagem do produto, citando as
instalagdes, equipamentos e utensilios utilizados, temperatura de conservagao e o
periodo de armazenamento.

IV - CONTROLE DE QUALIDADE E CONSERVAGAO REALIZADO NO
ESTABELECIMENTO:

7. Descrever o0s processos de controle de qualidade realizados no
estabelecimento,citando se é feito algum exame laboratorial e com que
periodicidade, como é feito o controle da matéria-prima, qual o controle dos
condimentos, o controle de pragas, roedores e vetores, além da rotina de limpeza
e desinfeccao do estabelecimento.

V - TRANSPORTE DO PRODUTO PARA O MERCADO CONSUMIDOR:

8. Descrever a forma de transporte dos produtos para o mercado consumidor, citando
o tipo de veiculo utilizado, o tipo de controle de temperatura (refrigeragao, sistema
isotérmico, etc), os equipamentos e utensilios utilizados, o tempo médio de
transporte dos produtos, os métodos e periodicidade de desinfec¢ao do veiculo.

VI - DOCUMENTOS ACOMPANHANTES:

9. Citar quais o documentos que acompanham o pedido (Ex: Croqui da Embalagem;
Croqui do Rétulo).

- AUTENTICAGAO: Conforme descrito anteriormente.
4) PAGINA 4

| - IDENTIFICACAO: Conforme descrito anteriormente.
Il - PROCESSO DE FABRICAGAO:

5. Descrever os procedimentos utilizados no abate dos animais ou fabricagdo dos
produtos. No caso de abate de animais detalhar a chegada dos animais, os
procedimentos pré-abate, as operagdes realizadas durante o abate, citando
instalagdes, equipamentos e utensilios utilizados, finalizando com o processo de
conservacgao do produto. Nos casos de fabricagdo de produto detalhar a chegada
da matéria-prima, as operacdes realizadas no processamento, citando instalacoes,
equipamentos e utensilios utilizados, finalizando com o processo de conservagao



do produto.

- AUTENTICAGAO : Conforme descrito anteriormente.

5) PAGINA 5

| - IDENTIFICACAO: Conforme descrito anteriormente.

Il- REFERENCIAS LEGAIS:

5. Reservado a averiguagao legal pelo SIM/SAMA das informagbes contidas no

referido pedido de Registro de Produtos e Rotulos.

Ill - PARECER TECNICO:

6. Reservado ao parecer técnico do SIM/SAMA sobre o referido pedido de Registro
de Produtos e Rotulos.

IV- TERMO DE CIENCIA DO PARECER TECNICO:
Reservado a assinatura do técnico do SIM/SAMA sobre o parecer técnico do referido
pedido de Registro de Produtos e Rétulos e a assinatura do responsavel legai ou técnico

pelo estabelecimento dando ciéncia do conhecimento do referido parecer técnico.

- AUTENTICACAO: Conforme descrito anteriormente.

SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, IND. E COMERCIO - SIM



FORMULARIO PARA REGISTRO DE PRODUTO E ROTULOS

1 - IDENTIFICACAO:

1. FOLHAS 2. SIM DO EST. 3.N°REG. ROTULO 4. DATA PEDIDO

(1) DE (5)

I1 - PETICAO:

5. Sr. Diretor: A firma abaixo qualificada, através do seu representante legal ¢ do seu
responsavel técnico, solicita que seja providenciado nessa diretoria o atendimento da solicitagao
especificada neste documento.

111 — IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:

6. RAZAO SOCIAL :

7. NOME FANTASIA:

8. CNPJ 9. INSCRICAO ESTADUAL 10. FONE

11. CLASSIFICACAO:

12. ENDERECO:

13. CEP 14. MUNICIPIO 15.UF

IV — NATUREZA DA SOLICITACAO:

16. SOLICITACAO:
A. () REGISTRO B. ( ) CANCELAMENTO DE REGISTRO
C. ( ) ALTERACAO DO PROCESSO DE FABRICACAO E/OU COMPOSICAO
D. ( ) ALTERACAO DE ROTULO

V — IDENTIFICACAO DO PRODUTO:

17. NOME DO PRODUTO:

18. MARCA:

VI- CARACTERISTICAS DO ROTULO E DA EMBALAGEM

19. ROTULO:
A. () impresso B. () emrelevo C. () litografado D. ( )etiqueta E.()..............

20. EMBALAGEM:
A.()lata B.()papel C.( )plastico D.( )emb.natural E.( )..ccccc......

VII - UNIDADES DE MEDIDAS E FORMA DE IDENTIFICACAO:

21. FORMA DE ACONDICIONAMENTO / UNIDADE DE MEDIDA:

22. DATA DE FABRICACAO OU EMBALAGEM (LOCAL E FORMA DE
IDENTIFICACAO)

DATA: | REPONSAVEL LEGAL RESPONSAVEL TECNICO




I - IDENTIFICACAO:

1. FOLHAS 2. SIM DO EST.

3. N° REG. ROTULO 4. DATA PEDIDO

(2) DE (5)
I1 - COMPOSICAO DO PRODUTO:
5. MATERIA-PRIMA KgoulL %
SUB TOTAL
6. INGREDIENTES KgoulL %
TOTAL
DATA RESPONSAVEL LEGAL RESPONSAVEL TECNICO




I — IDENTIFICACAO:

1. FOLHAS 2. SIM DO EST. 3.N° REG. ROTULO 4. DATA PEDIDO

(3) DE (5)

1I- SISTEMA DE EMBALAGEM:

5. DESCRICAO:

1II- ARMAZENAMENTO:

6. DESCRICAO:

IV- CONTROLE DE QUALIDADE E CONSERVACAO REALIZADO NO ESTABELECIMENTO:

7. DESCRICAO:

V- TRANSPORTE DO PRODUTO PARA O MERCADO CONSUMIDOR:

8. DESCRICAO:

VI- DOCUMENTOS ACOMPANHANTES:

9. CITAR:

DATA RESPONSAVEL LEGAL RESPONSAVEL TECNICO




1 — IDENTIFICACAO:

1. FOLHAS 2. SIM DO EST.

3. N° REG. ROTULO

4. DATA PEDIDO

(4) DE (5)

11 - PROCESSO DE FABRICACAO:

5. DESCRICAO:

DATA

RESPONSAVEL LEGAL

RESPONSAVEL TECNICO




I — IDENTIFICACAO:

1. FOLHAS 2. SIM DO EST.

3. N° REG. ROTULO

4. DATA PEDIDO

(5) DE (5)

I - REFERENCIAS LEGAIS (RESERVADO AO SIM):

5. DOU CONFORMIDADE AS INFORMACOES PRESTADAS PELO INTERESSADO
NESTE FORMULARIO, COM RELACAO AO DESCRITO NO PEDIDO ATESTO QUE:

A. O modelo ¢ apresentado em Rétulo impresso Croqui
B. A denominagdo de venda do produto Consta N3io consta
C. A lista de ingredientes Consta Nao consta
D. A informagao nutricional Consta N3io consta
E. O contetdo liquido Consta Nio consta
F. A identificacdo de origem Consta Nao consta
G. A data de fabricagdo Consta Nao consta
H. A identificacdo do lote Consta Nio consta
I. A data de validade Consta Nao consta
J. O carimbo oficial do SIM Consta Nio consta
L. O CNPIJ e a insc. Estadual Consta Nao consta
M. A expressdo “industria Brasileira” Consta Nio consta
N. A expressdo indicando a forma de conservacgdo Consta Nio consta
0. A expressao “Registrado no SM/SAMA Sob o n®”? Consta N3io consta
P. A indicacdo dos aditivos utilizados Consta N3io consta
Q. A expressao “colorido artificialmente” Consta Nao consta
R.. A expressdo “ Aromatizado artificialmente” Consta Nao consta
111 - PARECER TECNICO (RESERVADO AO SIM)

6. DESCRICAO:

IV- TERMO DE CIENCIA DO PARECER TECNICO (RESERVADO AO SIM)

CARIMBO EASS DA DATA DA CIENCIAPELO  CARIMBO E ASS DO
AUTORIDADE SANI- RESP. LEGAL DO ESTA- RESP. TECNICO DO

TARIA DO SIM BELECIMENTO ESTABELECIMENTO

DATA RESPONSAVEL LEGAL RESPONSAVEL TECNICO




